Gustafs Wdnners Bischoff, intages i glada vinners lag!

7St 375 cl Fau de Vie (livets vatten ).
75t 75 cl voavin, av den miistiga sorten.

7 st vitt vin Bordeaux Savignoun, Lurfon.
7 st 75 cl halviorr Sherry.

+ en eller tvd nypor socker.

Skal frdn citron + skal frdan apelsin.

Hall voadvinet i en bilskil Riv ner (ite citronskal, liten tesked i bilen.
Ladrt std en stund. Ror om.

Blanda sedan i Fau de Vie, #ela flaskarn.
ROr om och (Gt std en 10-15 minuter. Citronen aras ur av Fau de Vien.

Blanda { hilften av sherryn.

Lite socker ochi 707 om.

Blanda i hela den vita Bordeauxn.

ROy om och riv [ apelsinskal, en liten lesked,

Ldt std en 10-15 minuter. Ror om lile under tiden.
Resten av sherryn blandas till stut i och sd rora om igen.

Socker efter smak. Det skall vara lite sott och "bryta” den vassa
smaken. Den skall kinnas rund’.../

Rdcker till ca 15 personer.
Butelferad i en vecka okar styrkan till oanade fiojder!

Nut ochi prisa gud och Gustajll/
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